
Say hello to  
Sunny Side

Kontaktieren Sie uns unter +49 20117790 für alle 
Anfragen und Bestellungen. 

Reservierungen werden empfohlen.

Contact us on +49 20117790 for all enquiries and orders. 
Reservations are recommended.

HeiSSgetränke
HOT DRINKS

tasse kaffee Schümli     2,90 € 

Cup of coffee
espresso einfach     2,90 € 

Espresso
espresso doppelt     4,60 € 

Espresso double
Cappuccino      3,70 €
Cappuccino
Milchkaffee      3,90 €
Café au Lait
Latte Macchiato      4,10 €
Latte macchiato
tasse Schokolade     3,70 €
Hot chocolate
Chocochino      3,70 €
Chocochino
glas tee       3,10 €
Cup of tea

waSSer
WATER 

Staatlich Fachingen Medium / naturell 0,25l 3,10 €
Staatlich Fachingen water medium I still  
Staatlich Fachingen Medium / naturell 0,75l 7,80 €
Staatlich Fachingen water medium I still  
San Pellegrino     0,25l 3,30 €
San Pellegrino     0,75l 8,10 €
acqua Panna     0,25l 3,30 €
acqua Panna     0,75l 8,10 €

SäFte
JUICE

niehoffs Vaihinger Orangensaft  0,20l 3,10 €
Orange juice       
niehoffs Vaihinger apfelsaft   0,20l 3,10 €
Apple juice       
niehoffs Vaihinger Multivitaminsaft 0,20l 3,10 €
multivitamin juice       
 

SOFtgetränke
SOFT DRINKS
 
goldberg Bitter Lemon   0,20l 3,40 €
goldberg tonic water   0,20l 3,40 €
goldberg ginger ale    0,20l 3,40 €
apollinaris Vio Bio Limo apfelschorle 0,33l 3,70 €
Apollinaris vio bio apple spritzer    
apollinaris Vio Bio Limo 
Johannisbeerschorle    0,33l 3,70 €
Apollinaris vio bio currant spritzer     
apollinaris Vio Bio Limo 
rhabarberschorle    0,33l 3,70 €
Apollinaris vio bio rhubarb spritzer    
Coca Cola / Coca Cola zero  0,20l 3,10 €
Fanta      0,20l 3,10 €
Sprite      0,20l 3,10 €
Mezzo Mix      0,20l 3,10 €

Biere
BEER

warsteiner Premium Verum - vom Fass 0,25l 3,40 €
Warsteiner draft beer   
warsteiner Premium Verum - vom Fass 0,40l 4,50 €
Warsteiner draft beer      
warsteiner Premium Herb   0,33 l 3,60 €
Warsteiner bitter       
warsteiner Herb alkoholfrei  0,33 l 3,60 €
Warsteiner nonalcoholic    
Frankenheim alt      0,33l 3,60 €
Frankenheim dark beer  
könig Ludwig hell / dunkel / alkoholfrei 0,50l 5,20 €
König Ludwig blond / dark / nonalcoholic 
iSi Malta      0,33l 3,50 €
Malt beer   

aPeretiF
APÉRITIF

Oppmann Sekt Cuvée   0,1l 6,10 €
Spumante rosè     0,1l 5,90 €
Prosecco      0,1l 5,10 €
Champagner taittinger Brut réserve 0,1l 13,50 €
Campari Orange / Soda   0,2l 7,30 €
Martini dry / bianco / rosso  0,05l  5,50 €
Sandemann white Port / tawny Port 0,05l 4,70 €



S - Würzig / Spicy GF – Glutenfrei / Glutein free V – Vegetarier / Vegetarian S - Würzig / Spicy GF – Glutenfrei / Glutein free V – Vegetarier / Vegetarian S - Würzig / Spicy GF – Glutenfrei / Glutein free V – Vegetarier / Vegetarian

VOrSPeiSen & SaLate
STARTERS & SALADS

tHUnFiSCH-aVOCaDO tatar (gF)  20 €
mit Honig Senf Dip und Kartoffelstroh

TUNA AVOCADO TATAR
with honey mustard dip and potato straw

kLeiner SaLat „SUnnYSiDe“ (V)  6 €
Bunte Blatt- und Rohkostsalate mit gekochtem Ei,
Pinienkernen und Croutons

Small salad, leaf and raw vegetable salads
with boiled egg, pine nuts and croutons

grOßer SaLat „SUnnYSiDe“ (V)  12 €
Bunte Blatt- und Rohkostsalate mit gekochtem Ei,
Pinienkernen und Croutons

Large mixed salad, leaf and raw vegetable salads
with boiled egg, pine nuts and croutons

Dazu wahlweise: / At choice:

Joghurt Dressing / joghurd dressing

Cocktail Dressing / cocktail dressing

Basamico Honig Dressing / balsamic honey dressing

Dazu wahlweise: / At choice:

Gebackener Camembert, Preisselbeeren  
Baked camembert cheese, cranberries    + 7 €

Gebratene Champignons, Kräuter Dip 
Fried mushrooms, herb dip     + 5 €

Gebratene Putenbrust, Sweet Chili Sauce  
Fried turkey breast, sweet chili sauce    + 7 €

Gebratene Riesengarnelen, Knoblauch Dip  
Fried King prawns, garlic dip     + 10 €

SUPPen
SOUPS

HOkkaiDO kÜrBiS CrÈMe SUPPe (V)  7 €
mit gerösteten Kürbiskernen, Kürbiskernöl

HOKKAIDO PUMPKIN CRèME SOUP
with roasted pumpkin seeds, pumpkin seed oil

kLare OCHSenSCHwanZSUPPe (S)  7 €
mit Markklößchen und Wurzelgemüse

CLEAR OxTAIL SOUP
with marrow dumplings and root vegetables

PaSta 

MaZZaLUne (V)     19 €
mit Walnuss-Feigen-Mascarpone Füllung,
Cherry Tomaten, Walnuss Pesto & geriebener Parmesan

with walnut fig mascarpone filling,
Cherry Tomatoes, Walnut Pesto & Grated Parmesan cheese

tOrteLLOni (V)     18 €
mit Steinpilz Füllung 
Cherry Tomaten, Salbei Butter & geriebener Parmesan

with porcini mushroom filling 
Cherry tomatoes, sage butter & grated parmesan cheese 

FLeiSCH & FiSCH
MEAT & FISH

geBrateneS DOraDenFiLet (S)  22 €
mit grünem Thai Spargel & Rote Beete Risotto

fried filet of dorade with green Thai asparagus & red beet 
risotto

knUSPrige LaCHSFOreLLe (S)  22 €
auf Fenchelgemüse & Kartoffel Gnocchi

crispy salmon trout on fennel vegetables & potato gnocchi

geSCHMOrte OCHSenBäCkCHen          20.5 €
in rOtweinSaUCe (S)    
mit bunten Karotten & Kürbis-Kartoffelstampf

braised ox cheeks in red wine sauce, 
with colorful carrots & pumpkin mashed potatoe

HaUSgeMaCHter SaUerBraten          19.5 €
in rOSinenSaUCe (S)
mit glasiertem Apfelrotkohl und Serviettenknödel

HOMEMADE SAUERBRATEN IN RAISIN SAUCE
with glazed red apple cabbage and napkin dumplings

rinDerHÜFte rOSa geBraten (S)         23 €
mit Waldpilz Ragout & Macaire Kartoffeln

beef rump steak with wild mushroom ragout & 
Macaire potatoes

knUSPrigeS SCHnitZeL „wiener art“ (S)  18 €
mit Preiselbeeren, Drillinge oder Steakhouse Fries,
bunte Blattsalate in milder Vinaigrette

escalope “Wiener Art” with cranberries, potatoes 
or steakhouse fries
fresh salad in mild vinaigrette

knUSPrigeS PUtenSCHnitZeL 
„BaUern art“             20 €
mit Wonnekraut, Waldpilzen, Spiegelei & Butterspätzle

escalope “Bauern Art” with Wonnekraut, 
wild mushrooms, fried egg & buttered spaetzle

DeSSert

CaMPari Orange CreMe   7.5 €
Blutorangen & Mandel Krokant

Campari orange crème, Blood orange & almond brittle

wiener kaiSerSCHMarrn           8 €
mit Apfelkompott & Vanille Eis

vienna kaiserschmarrn with Apple compote & 
vanilla ice cream


